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SOMMER MENU N@ 1

FORRET :serveret som anretning i skal/fad

» kyllingesalat r@rt m/karry, able, redlgg, urter & toppet m/bacon

HOVEDRET :serveret som anretning i skal/fad
» skinkeculotte marineret i keernemeaelk & portvin m/urter
» ovnristede kartofler & pastasalat samt dagens salat m/beelg
» dips : gremolata, romesco, hummus & bearnaise-creme

S@DT :serveret som anretning i skal/fad

» udvalg af macarons, profiteroles & dagens lille spde “skal”

KR 250/-

SOMMER MENU NG 2

FORRET :serveret stykvist anrettet
» brud af rgget hellefisk m/hasselngdder
» skilt muslingesauce, stikkelsbar & rogn

HOVEDRET :serveret som anretning i skal/fad
» perlehgne m/serrano, salvie & grana padano
» nye kartofler vendt m/smer & persille
» sylt af blomkal, agurk & redder
» rabarber/mango chutney m/syltede sennepskorn
» svamperagout tilsmagt portvin

DESSERT :serveret stykvist anrettet

» citronfromage m/brandt marengs & honning-confiteret citron

KR 350/-
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SOMMER MENU NQ 3

FORRET :serveret stykvist anrettet

» soyamarinert lax rort m/rygeost & urter m/mikrogrgnt & rogn

HOVEDRET :serveret som anretning i skal/fad
» porchetta - italiensk “rullesteg” m/urter & sprgd sveer
» haricot vert vendt m/bacon & bagte tomater
» ovnristede kartofler & timian-kryddersauce

DESSERT :serveret stykvist anrettet

» trifli af arstidens bar/frugt m/marcipan-makroner & rgrt skum

KR 335/-

SOMMER MENU NG 4

FORRET :serveret som anretning i skal/fad

» hummerbisque m/krebsehaler, skum & urter

HOVEDRET :serveret som anretning i skal/fad
» gammeldaws kalvesteg m/ribs
» kogte kartofler, glaserede perlelgg
» udvalgte rgdder & brun sovs

DESSERT :serveret stykvist anrettet

» citronfromage m/braandt marengs & honning-confiteret citron

KR 315/-
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SOMMER MENU NQ 5

FORRET :serveret stykvist anrettet
» tun rgrt m/avocado & ingefaermarineret mango
» mikrogrgnt, sesam-mayo & wasabirogn

HOVEDRET :serveret som anretning i skal/fad
» urtemarineret cuvette af ungkvag
» ovnristede kartofler & arter a la francaise
» madagascarpebersauce m/whisky & kold estragon creme

DESSERT :serveret stykvist anrettet

» Mazarintarte pa marcipan m/bar & mousse

KR 375/-

SOMMER MENU NG 6

FORRET :serveret stykvist anrettet

» “avocado toast” m/porcheret g, laks, rogn & mikrogrgnt

HOVEDRET :serveret som anretning i skal/fad
» helstegt urtemarineret oxemgrbrad
» ovnristede kartofler & arter a la francaise
» madagascarpebersauce m/cognac & kold estragon creme

DESSERT :serveret stykvist anrettet

» passionsfrugt panna cotta m/crumble & hvid chokolade

KR 425/~



