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BUFFET NQ 1

FORRETTER
» soyamarinert lax rgrt m/rygeost & urter m/mikrogrgnt & rogn
» tun : lynstegt m/sesam, ingefarmarineret rabarber/mango kompot
» kyllingesalat r@rt m/karry, able, redlgg, urter & toppet m/bacon

HOVEDRETTER
» skinkeculotte marineret i keernemaelk & portvin m/urter
» urtemarineret cuvette af ungkvaeg

TILBEHO®R
» flgdekartofler & ovnristede kartofler m/timian
» svamperagout m/cognac & kold estragon creme
» ovnbagt blomkal & “broccoli-asparges”
» dagens sommerlige salat m/kal, baelg & frugt

DESSERTER
» trifli af arstidens baer/frugt m/marcipan-makroner & rgrt skum
» citronfromage m/brandt marengs & honning-confiteret citron

KR 385/-
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BUFFET NQ 2

FORRETTER
» soyamarinert lax rort m/rygeost & urter m/mikrogrgnt & rogn
» krebsehaler rort m/jomfruhummer mayo & microgrgnt
» carpaccio af oxemgrbrad m/trgffel, pinjer & parmesanost

HOVEDRETTER
» kylling pa vingeben & skind m/serrano, salvie & grana padano
» urtemarineret cuvette af ungkvaeg

TILBEHO®OR
» flegdekartofler & ovnristede kartofler m/timian
» svamperagout m/cognac & kold estragon creme
» ovunbagt blomkal & “broccoli-asparges”
» dagens sommerlige salat m/kal, baelg & frugt

DESSERTER
» “cheesecake” i skal m/mocca-créme, knas & hvid chokolade
» Mazarintarte pa marcipan m/bar & mousse

KR 445/-
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BUFFET NQ 3

FORRETTER
» tun : lynstegt m/sesam, ingefarmarineret rabarber/mango kompot
» brud af rgget hellefisk m/“grenne arter”

» Igjrom, nordens "caviar" pa blinis m/cr. fraiche, rodlgg & troffelsalt

HOVEDRETTER
» porchetta - italiensk “rullesteg” m/urter & sprgd svar
» helstegt urtemarineret oxemgrbrad

TILBEHO®R
» flpdekartofler & ovnristede kartofler m/timian
» svamperagout m/cognac & kold estragon creme
» ovnbagt blomkal & “broccoli-asparges”
» dagens sommerlige salat m/kal, baelg & frugt

DESSERTER
» “cheesecake” i skal m/mocca-créme, knas & hvid chokolade
» passionsfrugt panna cotta m/crumble & hvid chokolade
» taerte m/”dubai chocolate-style”, hvid mousse & pistacieknas

KR 525/-



