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.CEVICHE AF KAMMUSLING
» stikkelsbeer, saltet citron, piemonte hasselngdder & skilt sauce
1 KR 125/-

KREBSEHALER RGRT MED JOMFRUHUMMER MAYO
r¢d mizuna m/tomatconcassé, korianderkarse & blodappelsin perler
KR 85/-

™

- REJECOCKTAIL -
R handpillede rejer, romaine, r¢d dressing, rogn & citron
.~ KR 80/-

g TUN RGRT M/AVOCADO & MANGO e ,? >
brunet smor emulsion, kumquats & sprede kerner q

KR 85/- N2
s

RGGET HELLEFISK
rineret blomkal, dild mayonnaise, syltede beder & grredrogn
KR 125/-

GASTROHUSETS SOYA VARMRGGET LAKS
m/yuzu mayo, ingefsermarineret mango ﬁ

feldsalat & wasabirogn %

KR 100/-

. GIASTROHUSETS "KLASSISKE™ VARMRBGET LAKS
N rygeost rgrt m/créme fraiche & urter
syltede citroner, handpillede rejer & rogn
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FORRETTER

HGNSESALAT MED RGGET SVAMPE & ASPARGES

- fint snittet kal, sble, persille & hvidlgg
\{_ sprod 9ris & svampe
o KR 85/-

VOL AU VENT MED AND | SVAMPECREME
med flgde & urter tilsmagt portvin m/knas
KR 100/-

VOL AU VENT MED H@NS | ASPARGES
hvide asparges, persille & m/knas af sprodt skind & bacon
KR 90/-

CARPACCIO AF OXE
m/treffel, rucola, pinjekerner & hovlet parmesan
KR 100/-

VITELLO TONNATO
kalv m/tuncreme & braendt citron, rucola

kapers frit & hgvlet parmesan
KR 100/-



CATERINGr MENUER : VINTEREN 2025 & 2026

HOVEDRETTER:

SOYAMARINERET LAX
dampede kartofler vendt m/smer, dild & sort sesam
karotter & braendt citron creme

inkl. dagens salat

KR 200/-

SALTIMBOCCA AF HVIDVINSMARINERET KYLLING
rullet med salvie & urter samt luftterret skinke

m/spedt skind & hasselback kartoffel
skovsvampesauce m/smeorstegte skovsvampe

e t* inkl. dagens salat 1
- KR 200/- : Es
5 i ' PERLEH@NEBRYST M/SPR@DT SKIND PA £ARTEPURE

¢ knust pommes rissoles vendt m/parmesan & bacon -
E— timian—-kryddersauce

inkl. dagens salat
KR 200/-

ORANGE GILASERET ANDEBRYST
pommes rissoles vendt m/smer & timian
ovnbagte jordskokker & andesauce

inkl. dagens salat
KR 200/-



HOVEDRETTER

24 SKIVER AF URTEMARINERET UNGKVAG
pommes rissoles, saltbagt selleri/trgffel pure, syltet sennepskorn
kal & madagascar-pebersauce

inkl. dagens salat
KR 200/-

A S

SKIVER AF HELSTEGT OXEM@ZRBRAD
pommes anna, stegt blomkal & bacon m/tomat pa stilk -
. madagascar—pebersauce & kold bearnaise mayonnaise N
inkl. dagens salat 77 4
KR 275/-

KRONDYRSM@RBRAD & VALNGDDER < # o
jordskokkepuré tilsmagt troffel & kompot af morke baer « RS
pommes anna & oblat, vildtsauce m/morkler .‘\ /

inkl. dagens salat

KR 325/-
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PESSERTER

PASSIONSFRUGT PANNA COTTA
m/braendt marengs & hvid chokolade
KR 65/-

| GATEAU MARCEL
dobbelt chokoladekage m/knas, baer marineret i orangelikgr & coulis
KR 85/-

ETON MESS
marengs med rort skum & baer
KR 75/-

BROWNIE M/HASSELN@DDEKNAS,
rert karamel is m/fudge & flagesalt
KR 85/-

RARBARBER CRUMBLE M/MARCIPAN
roért creme fraiche m/vanilje & hvid chokolade
KR 75/-

PANDEKAGER
hasselngd, baer, chokoladesauce & dagens is
KR 75/-
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%
F " 2 : BUFFET I
o p FORRETER

‘;:\ TUN RGRT M/AVOCADO & MANGO : brunet smor, kumquats & kerner '
REJECOCKTAIL : handpillede rejer, romaine, r¢d dressing, rogn & cn’rmn
KYLLING RGRT MED KARRY MAYO : m/=eble, rodlgg, karse & sprod 9r|s

; s
[ HOVEPRETTER y

5 ‘a SKIVER AF URTEMARINERET UNGKVAEG
LY : saltbagt selleri/troffel pure & syltet sennepskorn

> : > SALTIMBOCCA AF HVIDVINSMARINERET KYLLING w i
: : rullet med salvie & urter samt lufttgrret skinke m/sprodt skind ~

TILBERGR
: hasselback kartoffel & pommes rissolles

. inkl. dagens salat

DESSERTER

PASSIONSFRUGT PANNA COTTA s
\ m/braendt marengs & hvid chokolade -ﬁi

UDVALG AF SMAT S@bT
macaron, profiterole & éclair

’

KR 445/~
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' .;:}. SOYA VARMRBGET LAKS : rgrt m/yuzu mayo, mango & wasabirogn _ '
KREBSEHALER | HUMMER MAYO : mizuna m/tomat, karse & rogn.
HONS M/SVAMPE & ASPARGES : Kdl, aeble, sprod gris, persille & hvidl¢9'

’ ' HOVEDRETTER "
v SKIVER AF HELSTEGT OXEM@RBRAD
V : stegt blomkal & bacon m/tomat pa stilk

'--f _ «  SALTIMBOCCA AF HVIDVINSMARINERET KYLLING -

: rullet med salvie & urter samt lufttprret skinke m/sprodt skind

TILBEHZR

. omn&es anna & ovnstegte knuste kartofler m/parmesan & urter
S ovsvampesauce madagascar—Pebersauce & kold bearnaise mayo
. inkl. dagens salat

DESSERTER

PASSIONSFRUGT PANNA COTTA #
. m/braendt marengs & hvid chokolade ey .&i

GATEAU MARCEL
dobbelt chokoladekage m/knas
beer marineret i orangelikgr & coulis

KR 525/-
3
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GENERELINFO

.. DU SKAL VENLIGST SELV

Skaere ko¢d til hovedretter
Hvis vi skaerer keodet, vil det gradvist blive "trist"#2
Skylle service — du behgver ikke vaske det A ’ "

Vi vasker service for at sikre et lovpligtigt slutskyl pa 82°

»
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¢ LEVERING

% L

| I
< S Vi tilbyder levering pa hele gen i
ol Mail : book@qastrohuset.dk ~

Telefon +45 2257-0057



mailto:book@gastrohuset.dk

GASTROHUSET : NEX®@ HALLEN
Stadionve)j 2Z : 3730 Nexg
Mail : book@qastrohuset.dk
Telefon +45 2257-0057

b

FLAMINGO : AARSPALE 4

Skolebakken 5 : 3740 Aarsdale, Svaneke

‘Mail : book@flamingofood.dk
Telefon +45 2257-0057

www.9astrohuset.dk



mailto:book@gastrohuset.dk
mailto:book@flamingo.dk
http://www.gastrohuset.dk/

