GASTROHUSETS
-

“ CATERING MENUER

"EFTERAR 2025

e



SMZRREBRG D

KLASSISK FISKEFILET
hjemmeregrt remoulade, citron, karse & citrus rogn
KR 48/-

p FISKEFILET M/REJER - =
3 : mayonnaise, handpillede rejer, citron, dild & citrus rogn {’ j

é KR 55/- ﬁ e

> FEGr & HANDPILLEDE REJER - 3
,. urtemayonnaise, tomat, dild, citron & rogn
£, KR 48/-

E ,‘ﬁ REJESALAT

,,ﬁ §¥ rert med urter, grgnne asparges, dild & rogn
.4 KR 48/-

3 SOYAMARINERET VARMRBGET LAKS
m/yuzu mayo, ingefaermarineret mango & rogn
. KR 60/-

RGRT RGGET LAKS
med rygeost, rodlgg, agurk & urter
KR 48/-
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CATERING MENUER : EFTERAR & VINTER 2025

SMZRREBRZD

KARTOFFEL & TRGFFEL
svampe & trgffel mayo, sprode lgg, karse, syltet svampe & chips
KR 48/-

* KARTOFFEL & KARRY
karry mayonnaise, soltgrret tomat, syltet rodlgg & spred serrano

KR 438/-

J KARTOFFEL & AVOCADO ‘f
ﬂ yuzu mayo, ingefeersyltet mango & frittet jordskok

KR 438/-

AVOCADO & AGr
estragon mayo & fomatkompot, saltet rgget mandel

KR 43/-

HZNSESALAT MED RGGET SVAMPE & ASPARGES
fint snittet kdl, aeble, persille & hvidlgg & spred gris
KR 438/-

HGNSESALAT M/KARRY & BACON
rort m/aeble & rodlgg, soltgrret tomat & urter
KR 438/-
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CATERING MENUER : EFTERAR &‘V}‘g:l‘ER 202

. SM@RREBRZD
SN i i v
e 2 . LEVERPOSTEJ
&« : ’ syltet rodbede, sprode Igg, agurk, fedtegrever & bacon
¢ . " _;3 KR 45/-

SLAGTERENS RULLEPGLSE
m/kartoffel, aeble, estragon mayo, fedtegrever & jordskok

KR 55/-
g ‘ KLASSISK "ROASTBEEF"
[». . remoulade, peberrod, sprode 199, drueagurk & tomat
.~ KR 438/-
;\ * . / T " *Q .
" OXE M/KANTAREL A

troffel mayo, syltet svampe & karamelliserede 1gg

r@g9et mandel, serteskud & chips
KR 75/-

: FRIKADELLE
~ remoulade, rodkél & syltet agurk, fedtegrever
KR 48/-

SVINEM@ZRBRAD
med karamelliserede 199, sylt & serteskud
KR 60/-
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g FLAESKESTEG : TYNDTSKARENT
S L8 rodkal, syltet agurk, blomme/appelsin kompot & xtra knas
\< KR 48/-

FLAESKESTEG : TYKTSKARENT
redkal, syltet agurk, blomme/appelsin kompot & xtra knas
KR 60/-

TATAR AF OXE
<= rort, cognac, sylt, redlgg, kapersfrit, baer, blomme & troffelchips
KR 70/-

HVOR MEGET SPISER MAN
...meget svaert af svare pd da det afhaenger af mange ting :
- hvilke slags smgrrebred er valgt?
- er der planlagt dessert?
- er det yngre herrer eller aeldre damer som spiser?
_ pé baggrund af ovenstaende vil det i snit veere mellem Z & 4 stykker
..men vejledende cirka 3 styks/person i snit

MINIMUMSBESTILLING
ring os gerne for naermere dialog — men "vejledende" :
mindst 4 per slags — mindst |12 stykker i alt

SM@RREBRGD : GENEREL INFO
aves pa friskbagt rugbrgd med smor



SMBRREBRODSKASSER M/50 STYKS : "ALM.”
50 styks ass. smgrrebrgd af min. 5 slags -
KR2250/-

SM@RREBRGDSKASSER M/100 STYKS : "ALM.”
100 styks ass. smerrebrgd af min. 7 slags

KR 4.200/-

(e SM@RREBRGDSKASSER M/50 STYKS : "LUX.”
50 styks ass. smorrebrod af min. 5slags

5 inkl. udvalg af "lux” smerrebred g
KR 2.500/-

- .

SM@RREBR@DSKASSER M/100 STYKS : "LUX.” | & '
" 100 styks ass. smorrebred af min. 7 slags r
inkl. udvalg af "lux” smgrrebred ‘ -,

KR 4.665/-

ANDRE STORRE ANTAL?
kontakt os for naermere info



CATERING MENUER : EFTERAR & VINTER 2025

SLIPERS

RORT RGGET LAKS
med rygeost, rodlgg, agurk & urter
KR 39/-

"LOBSTER ROLL"
jomfruhummerhaler & krebsehaler i hummermayo

avocado, urter & rogn
KR 55/-

" REJESALAT
v rert med urter, grgnne asparges, dild & rogn

e '{'.# KR 39/-
b
§ e HBNSESALAT MED RBGET SVAMPE & ASPARGES
' ; ’ fint snittet kdl, seble, persille & hvidlgg & sprod gris

KR 39/-

HGNSESALAT M/KARRY & BACON
rort m/aeble & rodlgg, soltgrret tomat & urter
KR 39/-

CRISPY CHICKEN
chilimayo, ananas/mango chutney & rgget mandel

KR 45/-

MINIMUMSBESTILLING

S rm9 0s gerne for nermere dialog — men "vejledende” :

" \ 4-' mmds’r 4 per slags — mindst 12 s’r\;kker i alt
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CATERINGr MENUER : EFTERAR & VINTER ZO'ZSv}«

SLIDERS

KLASSISK "ROASTBEEF"
remoulade, peberrod, sprode 199, drueagurk & tomat
KR 39/-

a OXE M/KANTAREL
troffel mayo, syltet svampe & karamelliserede lgg
r¢9et mandel, serteskud & chips 74l -
KR 55/- 8 | ‘ ¢

FRIKADELLE >
4 W o remoulade, rgdkdl & syltet agurk, fedtegrever
. : \ | / o KR 39/-

'

FLAESKESTEG : TYNDTSKARENT
redkal, syltet agurk, blomme/appelsin kompot & xtra knas
KR 39/-

TATAR AF OXE
ﬁq)r’r cognac, sylt, redleg, kapersfrit, baer, blomme & troffelchips
KR 55/-

MOZZARELLA M/ARTECREME
persille/hvidlgg, bagt fomat & aerteskud
KR 45/- . -

: MINIMUMSBESTILLING .Y -
'~ ring os gerne for neermere dialog — men "vejledende” :
v mipds’r 4 per slags — mindst 12 stykker i al < é
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SANDWICH

o RGRT RGGET LAKS
NP med rygeost, rodlgg, agurk & urter
g KR 72/-

“LOBSTER ROLL" f oo
jomfruhummerhaler & krebsehaler i hummermayo '

- avocado, urter & rogn
KR 98/- |

REJESALAT A o
re¢rt med urter, grgnne asparges, dild & rogn ot
KR 72/-

HGNSESALAT MED RGGET SVAMPE & ASPARGES <
fint snittet kdl, seble, persille & hvidlgg & sprod gris .
KR 72/- -l

HBNSESALAT M/KARRY & BACON
rort m/aeble & rodlgg, soltgrret tomat & urter
KR 72/-

CRISPY CHICKEN
chilimayo, ananas/mango chutney & rgget mandel
KR 85/-

B MINIMUMSBESTILLING :
- xing os gerne for narmere dialog — men "vejledende™ 4 =
~ mindst 4 per slags — mindst 1Z stykker i alt . Syl =
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SANDWICH

KLASSISK "ROASTBEEF"
remou_lade, peberrod, sprode I¢g, drueagurk & fomat

KR 72/-
.‘
OXE M/KANTAREL
troffel mayo, syltet svampe & karamelliserede 1gg
r@9et mandel, serteskud & chips e
KR 98/-
: ?
o ' FRIKADELLE
. "o remoulade, rgdkdl & syltet agurk, fedtegrever
Gk KR y
% e,
' FLASKESTEG : TYNDTSKARENT | R
redidl, syltet agurk, blomme/appelsin kompot & xtra knas . S
» KR 72/- e s
. TATAR AF OXE o ‘A
rort, cognac sylt, redlgg, kapersfrit, baer, blomme &’rrq)ffelchrps .

KR 98/-

9 - MOZZARELLA M//AERTECREME
b persille/hvidlgg, bagt fomat & aerteskud
? KR 85/-
, MINIMUMSBESTILLING
ring os gerne for nsermere dialog — men "vejledende” :
mindst 4 pef' slags — mindst 12 stykker ialt
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WRAPS

RORT RGGET LAKS
med rygeost, rodlgg, agurk & urter
KR 60/-

"LOBSTER ROLL"
jomfruhummerhaler & krebsehaler i hummermayo

avocado, urter & rogn
KR 85/-

o

L

- <A HZNSESALAT MED RGGET SVAMPE & ASPARGES
!’. fint snittet kdl, aeble, persille & hvidlgg & spred gris

B . KR 60/~
e. .

HZNSESALAT M/KARRY & BACON
Y - - rort m/zeble & rodlgg, soltgrret tomat & urter
» KR 60/-

CRISPY CHICKEN
chilimayo, ananas/mango chutney & rgget mandel
KR 75/-

' MOZZARELLA M/AZRTECREME >
persille/hvidlgg, bagt fomat & aerteskud
KR 75/-

MINIMUMSBESTILLING
gerne for neermere dialog — men "vejledende” :
indst 4 per slags — mindst 12 stykker i alt
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PAKKER

SLIDERS : KASSER M/60 STYKS : "ALM.”
60 styks ass. sliders af min. 5 slags

inkl. hjemmefrittet chips
KR 2.500/-

SLIDERS : KASSER M/60 STYKS : "LUX.”
60 styks ass. sliders af min. 7 slags (inkl. "lux” udv.)
inkl. hjemmefrittet chips m/trgffelolie

o

t KR 2.950./-

[ ’ &

!’. WRAPS & SANDWICH M/60 STYKS : "ALM”

- : udvalg af 20 styks ass. 2 wraps af min. Z slags
e' ' udvalg af 40 styks ass. /2 sandwich af min. 3 slags

inkl. hjemmefrittet chips
» KR 2.225/-

™ 1 WRAPS & SANDWICH M/60 STYKS : "ALM”

P s udvalg af 20 styks ass. 2 wraps af min. Z slags
udvalg af 40 styks ass. 72 sandwich af min. 4 slags
Inkl. udvalg af "lux” wraps & "lux” sandwich
inkl. hjemmefrittet chips m/trgffelolie
KR 2.715/-

ANDRE STORRE ANTAL?
kontakt os for naermere info




DET KOLDE & LUNE BORD : DEN LETTE

-
ik
- " ’;‘ - FISKEFILET med hjemmergrt remoulade & citron :
r ; - ARG & REJER med tomat, mayonnaise & urter
: 5.? - H@NSESALAT rort med karry, sebler & rgdlgg toppet af med bacon
’ z - LUNE FRIKADELLER med agurkesalat & rodkal
.{ ..
L | LUN FLESKESTEG m/rodkal, surt, blomme/citrus kompot & xtra knas
,ﬁ §¥ - SALAT : kartoffelsalat
3 . SM@R & BR&D : friskbagt lyst & morkt

KR 235/-

MINIMUMSBESTILLING
mindst 8 personer

’ "
5
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CATERING: MENUER : EFTERAR & VINTER 2025

FROKOSTBUFFET

DET KOLDE & LUNE BORD : LIDT AF HVERT TIL ALLE

- FISKEFILET med hjemmergrt remoulade & citron
- R@RT LAKS m/rygeost, redleg, agurk & urter
- ARG & REJER med tomat, mayonnaise & urter
- H@NSESALAT rort med karry, sebler & rgdlgg toppet af med bacon
£ - ROASTBEEF med remoulade, peberrod, sylt & stegte Ipg
- LUNE FRIKADPELLER med agurkesalat & rgdkal
- LUNE M@RBRADBGFFER m/blgde g9

- LUN FLAESKESTEG m/r¢dkal, surt, blomme/citrus kompot & xtra knas

- DAGENS SALATER : | kartoffelsalat & | salat m/kal & baelg

- SM@R & BR@D : friskbagt lyst & merkt

KR 295/-

MINIMUMSBESTILLING
mindst 8 personer




CATERING MENUER : EFTERAR & VINTER 2025

x » f
> "
S TILKZB
%
L7 .
« HJEMMEFRITTET KARTOFFELCHIPS * 4
ot . : vendt med flagesalt %
- - » KR 15/person (ca. 25 gram) 2
ot
N HJEMMEFRITTET KARTOFFELCHIPS -
B : vendt med flagesdft & troffelolie ® =
KR 25/person (ca. 25 gram) e
A ~3

HJEMMELAVEDE FLASKESVAER
: vendt m/piment d’espelette
KR 30/person (ca. 40 gram)

£

DAGENS 2 x SILD
: som tilkeb til frokostbuffet
KR 30/person

TATAR AF OXE “4
: som tilkeb til frokostbuffet X
origrcognac, sylt, rodlgg, kapersfrit, baer, blomme & troffelchips
‘ KR 45/persah,

-

DAGENS UDVALG AF OST & FRUGT =
2 som tilkeb til frokostbuffet

"X KR 45/person
Y

Py DIT SNSKE
. ¢ kontakt os for nae info & pris
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LILLE STYKKE BROWNIE

i £/ m/karamel, coulis, crumble & hvid chokolade
% L5 KR 35/-

- 1 LILLE PASSIONSFRUGT PANNA COTTA
¥ %, braendt marengs, coulis & hvid chokolade

4 ’ KR 45/-
rx LILLE AARSTIDENS TRIFLI

7 " rgrt skum, marcipanmakroner, bzer, hvid chokolade & crisp pearls { i
W &"h KR 45/- 4
.

UDVALG: AF SMAT S@bT
macaron, profiterole & éclair
KR 55/-

LILLE LYS & M@RK CHOKOLADE MOUSSE
karamel, baer & crisp pearls

KR 45/- \

‘\
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MINIMUMSBESTILLING
os gerne for naermere dialog — men "vejledende" :
mm}ds’r tt per slags — mindst 12 stykker § alt
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GASTRORUSET : NEX@ HALLEN

Stadionve) 22 : 3730 Nex¢

Mail : book@gqastrohuset.dk
Telefon +45 2257-0057

¢

5

‘ N,
FLAMINGO : AARSDALE b,
Skolebakken 5 : 3740 Aarsdale, Svaneke ¥y .7
‘Mail : book@flamingofood.dk -
Telefon +45 2257-0057

www.gastrohuset.dk


mailto:book@gastrohuset.dk
mailto:book@flamingo.dk
http://www.gastrohuset.dk/

