
G A S T R O H U S E T S 

C A T E R I N G  M E N U E R

E F T E R Å R  2 0 2 5



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

S M Ø R R E B R Ø D

KLASSISK FISKEFILET
hjemmerørt remoulade, citron, karse & citrus rogn

KR 48/-

FISKEFILET M/REJER
mayonnaise, håndpillede rejer, citron, dild & citrus rogn

KR 55/-

ÆG & HÅNDPILLEDE REJER
urtemayonnaise, tomat, dild, citron & rogn

KR 48/-

REJESALAT
rørt med urter, grønne asparges, dild & rogn

KR 48/-

SOYAMARINERET VARMRØGET LAKS 
m/yuzu mayo, ingefærmarineret mango & rogn

KR 60/-

RØRT RØGET LAKS
med rygeost, rødløg, agurk & urter

KR 48/-



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

S M Ø R R E B R Ø D

KARTOFFEL & TRØFFEL
svampe & trøffel mayo, sprøde løg, karse, syltet svampe & chips 

KR 48/-

KARTOFFEL & KARRY
karry mayonnaise, soltørret tomat, syltet rødløg & sprød serrano

KR 48/-

KARTOFFEL & AVOCADO
yuzu mayo, ingefærsyltet mango & frittet jordskok

KR 48/-

AVOCADO & ÆG
estragon mayo & tomatkompot, saltet røget mandel 

KR 48/-

HØNSESALAT MED RØGET SVAMPE & ASPARGES
fint snittet kål, æble, persille & hvidløg & sprød gris

KR 48/-

HØNSESALAT M/KARRY & BACON
rørt m/æble & rødløg, soltørret tomat & urter

KR 48/-



LEVERPOSTEJ
syltet rødbede, sprøde løg, agurk, fedtegrever & bacon

KR 45/-

SLAGTERENS RULLEPØLSE
m/kartoffel, æble, estragon mayo, fedtegrever & jordskok

KR 55/-

KLASSISK "ROASTBEEF"
remoulade, peberrod, sprøde løg, drueagurk & tomat

KR 48/-

OXE M/KANTAREL
trøffel mayo, syltet svampe & karamelliserede løg

røget mandel, ærteskud & chips
KR 75/-

FRIKADELLE
remoulade, rødkål & syltet agurk, fedtegrever

KR 48/-

SVINEMØRBRAD
med karamelliserede løg, sylt & ærteskud

KR 60/-

CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

S M Ø R R E B R Ø D



FLÆSKESTEG : TYNDTSKÅRENT
rødkål, syltet agurk, blomme/appelsin kompot & xtra knas

KR 48/-

FLÆSKESTEG : TYKTSKÅRENT
rødkål, syltet agurk, blomme/appelsin kompot & xtra knas

KR 60/-

TATAR AF OXE
rørt, cognac, sylt, rødløg, kapersfrit, bær, blomme & trøffelchips

KR 70/-

HVOR MEGET SPISER MAN
...meget svært at svare på da det afhænger af mange ting :

- hvilke slags smørrebrød er valgt?
- er der planlagt dessert?

- er det yngre herrer eller ældre damer som spiser?
på baggrund af ovenstående vil det i snit være mellem 2 & 4 stykker

...men vejledende cirka 3 styks/person i snit

MINIMUMSBESTILLING
ring os gerne for nærmere dialog – men "vejledende" :

mindst 4 per slags – mindst 12 stykker i alt

SMØRREBRØD : GENEREL INFO
laves på friskbagt rugbrød med smør

CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

S M Ø R R E B R Ø D



SMØRREBRØDSKASSER M/50 STYKS : ”ALM.”
50 styks ass. smørrebrød af min. 5 slags

KR 2.250/-

SMØRREBRØDSKASSER M/100 STYKS : ”ALM.”
100 styks ass. smørrebrød af min. 7 slags

KR 4.200/-

SMØRREBRØDSKASSER M/50 STYKS : ”LUX.”
50 styks ass. smørrebrød af min. 5 slags

inkl. udvalg af ”lux” smørrebrød
KR 2.500/-

SMØRREBRØDSKASSER M/100 STYKS : ”LUX.”
100 styks ass. smørrebrød af min. 7 slags

inkl. udvalg af ”lux” smørrebrød
KR 4.665/-

ANDRE STØRRE ANTAL?
kontakt os for nærmere info

CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

S M Ø R R E B R Ø D



RØRT RØGET LAKS
med rygeost, rødløg, agurk & urter

KR 39/-

"LOBSTER ROLL"
jomfruhummerhaler & krebsehaler i hummermayo

avocado, urter & rogn
KR 55/-

REJESALAT
rørt med urter, grønne asparges, dild & rogn

KR 39/-

HØNSESALAT MED RØGET SVAMPE & ASPARGES
fint snittet kål, æble, persille & hvidløg & sprød gris

KR 39/-

HØNSESALAT M/KARRY & BACON
rørt m/æble & rødløg, soltørret tomat & urter

KR 39/-

CRISPY CHICKEN
chilimayo, ananas/mango chutney & røget mandel

KR 45/-

MINIMUMSBESTILLING
ring os gerne for nærmere dialog – men "vejledende" :

mindst 4 per slags – mindst 12 stykker i alt

CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

S L I D E R S



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

S L I D E R S

KLASSISK "ROASTBEEF"
remoulade, peberrod, sprøde løg, drueagurk & tomat

KR 39/-

OXE M/KANTAREL
trøffel mayo, syltet svampe & karamelliserede løg

røget mandel, ærteskud & chips
KR 55/-

FRIKADELLE
remoulade, rødkål & syltet agurk, fedtegrever

KR 39/-

FLÆSKESTEG : TYNDTSKÅRENT
rødkål, syltet agurk, blomme/appelsin kompot & xtra knas

KR 39/-

TATAR AF OXE
rørt, cognac, sylt, rødløg, kapersfrit, bær, blomme & trøffelchips

KR 55/-

MOZZARELLA M/ÆRTECREME
persille/hvidløg, bagt tomat & ærteskud

KR 45/-

MINIMUMSBESTILLING
ring os gerne for nærmere dialog – men "vejledende" :

mindst 4 per slags – mindst 12 stykker i alt



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

S A N D W I C H

RØRT RØGET LAKS
med rygeost, rødløg, agurk & urter

KR 72/-

"LOBSTER ROLL"
jomfruhummerhaler & krebsehaler i hummermayo

avocado, urter & rogn
KR 98/-

REJESALAT
rørt med urter, grønne asparges, dild & rogn

KR 72/-

HØNSESALAT MED RØGET SVAMPE & ASPARGES
fint snittet kål, æble, persille & hvidløg & sprød gris

KR 72/-

HØNSESALAT M/KARRY & BACON
rørt m/æble & rødløg, soltørret tomat & urter

KR 72/-

CRISPY CHICKEN
chilimayo, ananas/mango chutney & røget mandel

KR 85/-

MINIMUMSBESTILLING
ring os gerne for nærmere dialog – men "vejledende" :

mindst 4 per slags – mindst 12 stykker i alt



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

S A N D W I C H

KLASSISK "ROASTBEEF"
remoulade, peberrod, sprøde løg, drueagurk & tomat

KR 72/-

OXE M/KANTAREL
trøffel mayo, syltet svampe & karamelliserede løg

røget mandel, ærteskud & chips
KR 98/-

FRIKADELLE
remoulade, rødkål & syltet agurk, fedtegrever

KR 72/-

FLÆSKESTEG : TYNDTSKÅRENT
rødkål, syltet agurk, blomme/appelsin kompot & xtra knas

KR 72/-

TATAR AF OXE
rørt, cognac, sylt, rødløg, kapersfrit, bær, blomme & trøffelchips

KR 98/-

MOZZARELLA M/ÆRTECREME
persille/hvidløg, bagt tomat & ærteskud

KR 85/-

MINIMUMSBESTILLING
ring os gerne for nærmere dialog – men "vejledende" :

mindst 4 per slags – mindst 12 stykker i alt



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

W R A P S

RØRT RØGET LAKS
med rygeost, rødløg, agurk & urter

KR 60/-

"LOBSTER ROLL"
jomfruhummerhaler & krebsehaler i hummermayo

avocado, urter & rogn
KR 85/-

HØNSESALAT MED RØGET SVAMPE & ASPARGES
fint snittet kål, æble, persille & hvidløg & sprød gris

KR 60/-

HØNSESALAT M/KARRY & BACON
rørt m/æble & rødløg, soltørret tomat & urter

KR 60/-

CRISPY CHICKEN
chilimayo, ananas/mango chutney & røget mandel

KR 75/-

MOZZARELLA M/ÆRTECREME
persille/hvidløg, bagt tomat & ærteskud

KR 75/-

MINIMUMSBESTILLING
ring os gerne for nærmere dialog – men "vejledende" :

mindst 4 per slags – mindst 12 stykker i alt



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

P A K K E R

SLIDERS : KASSER M/60 STYKS : ”ALM.”
60 styks ass. sliders af min. 5 slags

inkl. hjemmefrittet chips
KR 2.500/-

SLIDERS : KASSER M/60 STYKS : ”LUX.”
60 styks ass. sliders af min. 7 slags (inkl. ”lux” udv.)

inkl. hjemmefrittet chips m/trøffelolie
KR 2.950./-

WRAPS & SANDWICH M/60 STYKS : ”ALM”
udvalg af 20 styks ass. ½ wraps af min. 2 slags

udvalg af 40 styks ass. ½ sandwich af min. 3 slags
inkl. hjemmefrittet chips

KR 2.225/-

WRAPS & SANDWICH M/60 STYKS : ”ALM”
udvalg af 20 styks ass. ½ wraps af min. 2 slags

udvalg af 40 styks ass. ½ sandwich af min. 4 slags
Inkl. udvalg af ”lux” wraps & ”lux” sandwich

inkl. hjemmefrittet chips m/trøffelolie
KR 2.715/-

ANDRE STØRRE ANTAL?
kontakt os for nærmere info



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

F R O K O S T B U F F E T

DET KOLDE & LUNE BORD : DEN LETTE

- FISKEFILET med hjemmerørt remoulade & citron

- ÆG & REJER med tomat, mayonnaise & urter

- HØNSESALAT rørt med karry, æbler & rødløg toppet af med bacon

- LUNE FRIKADELLER med agurkesalat & rødkål 

- LUN FLÆSKESTEG m/rødkål, surt, blomme/citrus kompot & xtra knas

- SALAT : kartoffelsalat

- SMØR & BRØD : friskbagt lyst & mørkt

KR 235/-

MINIMUMSBESTILLING
mindst 8 personer



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

F R O K O S T B U F F E T

DET KOLDE & LUNE BORD : LIDT AF HVERT TIL ALLE

- FISKEFILET med hjemmerørt remoulade & citron

- RØRT LAKS m/rygeost, rødløg, agurk & urter

- ÆG & REJER med tomat, mayonnaise & urter

- HØNSESALAT rørt med karry, æbler & rødløg toppet af med bacon

- ROASTBEEF med remoulade, peberrod, sylt & stegte løg 

- LUNE FRIKADELLER med agurkesalat & rødkål 

- LUNE MØRBRADBØFFER m/bløde løg

- LUN FLÆSKESTEG m/rødkål, surt, blomme/citrus kompot & xtra knas

- DAGENS SALATER : 1 kartoffelsalat & 1 salat m/kål & bælg

- SMØR & BRØD : friskbagt lyst & mørkt

KR 295/-

MINIMUMSBESTILLING
mindst 8 personer



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

T I L K Ø B

HJEMMEFRITTET KARTOFFELCHIPS
: vendt med flagesalt

KR 15/person (ca. 25 gram)

HJEMMEFRITTET KARTOFFELCHIPS
: vendt med flagesalt & trøffelolie

KR 25/person (ca. 25 gram)

HJEMMELAVEDE FLÆSKESVÆR
: vendt m/piment d’espelette
KR 30/person (ca. 40 gram)

DAGENS 2 x SILD
: som tilkøb til frokostbuffet

KR 30/person

TATAR AF OXE
: som tilkøb til frokostbuffet

rørt, cognac, sylt, rødløg, kapersfrit, bær, blomme & trøffelchips
KR 45/person

DAGENS UDVALG AF OST & FRUGT 
: som tilkøb til frokostbuffet

KR 45/person

DIT ØNSKE
: kontakt os for nærmere info & pris



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

D E S S E R T E R  &  S Ø D T

LILLE STYKKE BROWNIE
m/karamel, coulis, crumble & hvid chokolade

KR 35/-

LILLE PASSIONSFRUGT PANNA COTTA 
brændt marengs, coulis & hvid chokolade

KR 45/-

LILLE AARSTIDENS TRIFLI
rørt skum, marcipanmakroner, bær, hvid chokolade & crisp pearls

KR 45/-

UDVALG AF SMÅT SØDT
macaron, profiterole & éclair

KR 55/-

LILLE LYS & MØRK CHOKOLADE MOUSSE
karamel, bær & crisp pearls

KR 45/-

MINIMUMSBESTILLING
ring os gerne for nærmere dialog – men "vejledende" :

mindst 4 per slags – mindst 12 stykker i alt



CATERING MENUER : EFTERÅR & VINTER 2025

K O N T A K T  I N F O

GASTROHUSET : NEXØ HALLEN
Stadionvej 22 : 3730 Nexø

Mail : book@gastrohuset.dk
Telefon +45 2257-0057

FLAMINGO : AARSDALE
Skolebakken 5 : 3740 Aarsdale, Svaneke

Mail : book@flamingofood.dk
Telefon +45 2257-0057

www.gastrohuset.dk

mailto:book@gastrohuset.dk
mailto:book@flamingo.dk
http://www.gastrohuset.dk/

